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DO WSZYSTKICH, KOGO DOTYCZY


dot. sprawy: SZP/20/2019 – odpowiedz na pytanie


Szanowni Państwo!

Uprzejmie informuję, że w sprawie ogłoszonego przez Szpital Specjalistyczny im. J. Dietla w Krakowie przetargu na „Dostawy mięsa i wyrobów mięsnych do Szpitala Specjalistycznego im. J. Dietla 
w Krakowie”, znak sprawy: SZP/20/2019 wpłynęły pytania dotyczące zapisów SIWZ. Treść pytania wraz 
z odpowiedzią na nie zgodnie z art. 38, ust. 2 przedstawiam poniżej:

Pytanie 1 
Czy zamierzają państwo podzielić zamówienie zgodnie z cpv. Łączenie np. mięsa wieprzowego z drobiowym jest niezgodne z PZP. Ogranicza konkurencyjność małych i średnich firm.
ODPOWIEDŹ: W odpowiedzi na pytanie Zamawiający dzieli przedmiot zamówienia na trzy pakiety 
i w związku z powyższym dokonuje modyfikacji SIWZ wraz z załącznikami. 

1. Zamawiający modyfikuje treść SIWZ w następujący sposób (zmiany zaznaczono kolorem czerwonym):

1. SIWZ:

„3. OKREŚLENIE PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA ORAZ WIELKOŚCI I ZAKRESU ZAMÓWIENIA
[bookmark: _Toc169061470][bookmark: _Toc169061768][bookmark: _Toc169062056]Przedmiotem zamówienia są Dostawy mięsa i wyrobów mięsnych do Szpitala Specjalistycznego im. J. Dietla w Krakowie, zgodnie z ZAŁĄCZNIKIEM NR 2 do SIWZ – FORMULARZ CENOWY WRAZ ZE SZCZEGÓŁOWYM OPISEM PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA”.

	nr
pakietu
	nazwa pakietu
	Słownik CPV

	1. 
	Wieprzowina i wołowina
	15111100-0 - wołowina
15113000-3 - wieprzowina

	1. 
	Drób
	15112000-6 - drób



„5. OFERTY CZĘŚCIOWE
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych w ramach pakietu. Zamawiający wymaga złożenia oferty na cały przedmiot zamówienia dopuszcza złożenie oferty na dowolną liczbę części/pakietów”.

„27. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERT (liczone oddzielnie dla każdego pakietu/części) ……”
1. Przy wyborze oferty Zamawiający kierować się będzie następującym kryterium: 
0. cena - ranga procentowa 100 %
[image: ]
· gdzie: 
· XA 		-    wartość punktowa badanej oferty w kryterium cena
· cena min		-    najniższa cena – spośród oferowanych i nieodrzuconych ofert,
· cena oferowana	-    cena badanej oferty. 	

1. Ceny w powyższym wzorze rozumiane są jako ceny brutto za realizację całości przedmiotu zamówienia.
1. Oferty będą oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych warunków przedstawionych przez Wykonawców w zakresie kryterium ceny. Oferta z najniższą ceną, otrzyma maksymalną ilość punktów.
1. Podczas otwarcia ofert Zamawiający odczyta cenę wskazaną w Formularzu ofertowym – ZAŁĄCZNIKU NR 1 do SIWZ.
1. Ocenie w ramach kryterium „Cena” podlegać będzie cena łączna brutto podana w formularzu ofertowym - ZAŁĄCZNIK NR 1 DO SIWZ.
1. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, Zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, składając ofertę, informuje zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku.
1. Zamawiający obliczy punkty liczbowo z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku, zaokrąglając zgodnie z zasadami matematycznymi”.


1. Zmodyfikowany załącznik nr 1 do SIWZ - FORMULARZ OFERTOWY, stanowi załącznik nr 1 do niniejszych odpowiedzi na pytania (zmiany zaznaczono kolorem czerwonym). 

1. Zmodyfikowany załącznik nr 2 do SIWZ - FORMULARZ CENOWY WRAZ ZE SZCZEGÓŁOWYM OPISEM PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA, stanowi załącznik nr 2 do niniejszych odpowiedzi na pytania. 

1. Zamawiający przesuwa termin składania i otwarcia ofert.

Termin złożenia oferty upływa w dniu 03.10.2019 roku, godz. 10:00
Termin otwarcia ofert 03.10.2019 roku, godz. 10:15




Starszy Specjalista
ds. Zamówień Publicznych
mgr Marlena Czyżycka-Poździoch

Załącznik nr 1 
do odpowiedzi
ZAŁĄCZNIK NR 1
do SIWZ

FORMULARZ OFERTOWY

	Wykonawca
	

	Forma prowadzonej działalności
	

	Adres
	

	Adres do korespondencji
	

	Powiat:
	
	Województwo
	

	Telefon
	
	Faks
	

	email
	

	NIP
	
	Regon
	

	Osoba upoważniona do kontaktów w sprawie oferty, telefon
	……………………………………. (imię i nazwisko)
…………………………………………….. (nr telefonu)



Do:
Szpital Specjalistyczny im. J. Dietla 
w Krakowie
ul. Skarbowa 4
31-121 Kraków
                                                                                                                                                                                                         Niniejszym Wykonawca składa ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego o wartości zamówienia poniżej 221 000 euro na „Dostawy mięsa 
i wyrobów mięsnych do Szpitala Specjalistycznego im. J. Dietla w Krakowie”, nr sprawy: SZP/20/2019 i oferuję realizację zamówienia zgodnie z wymogami, warunkami i terminami określonymi 
w SIWZ.

1. Oferuję wykonanie zamówienia publicznego zgodnie z FORMULARZEM CENOWYM WRAZ ZE SZCZEGÓŁOWYM OPISEM PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA, stanowiącym ZAŁĄCZNIK do oferty, za cenę dla poszczególnych pakietów:

	Pakiet nr …

	Cena brutto: ................................................ zł 
słownie:( .......................................................................................................................................),
Cena netto: .................................................. zł 
słownie: (.......................................................................................................................................),
stawka/i podatku VAT: ...................................


UWAGA: Powyższy schemat należy skopiować tyle razy na ile pakietów składana jest oferta. Dla każdego pakietu należy wypełnić osobny schemat.

Warunki płatności: 60 dni od daty otrzymania oryginału prawidłowo wystawionej faktury i po zrealizowaniu zamówienia potwierdzonego przez upoważnionego pracownika Zamawiającego.

Cena brutto zawiera koszt przedmiotu oferty, wszelkie koszty związane z dostarczeniem przedmiotu zamówienia do siedziby Zamawiającego, zakładany zysk, należne podatki, koszt ubezpieczenia, opakowania, ewentualne upusty i inne, jeśli występują.

1. Wykonawca oświadcza, że zapoznał się ze szczegółowymi warunkami określonymi w SIWZ (wraz ze wszelkimi ewentualnymi zmianami, wprowadzonymi w toku postępowania) i zobowiązuje się do ich stosowania i ścisłego przestrzegania oraz akceptujemy je bez zastrzeżeń.

1. Wykonawca oświadcza, że zawarty w SIWZ wzór umowy (wraz ze wszelkimi ewentualnymi zmianami, wprowadzonymi w toku postępowania) został zaakceptowany i zobowiązuje się, w przypadku wyboru niniejszej oferty, do zawarcia umowy na wymienionych warunkach, w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.

1. Wykonawca oświadcza, iż w przypadku wyboru jego oferty, zobowiązuje się do realizacji zamówienia sukcesywnie, przez okres od dnia podpisania umowy przez 12 miesięcy z uwzględnieniem bieżących potrzeb Zamawiającego.

1. Wykonawca oświadcza, iż zobowiązuje się w przypadku przesłania umowy do podpisu, do odesłania jednego podpisanego egzemplarza umowy do Zamawiającego najpóźniej do 7 dni roboczych od dnia doręczenia umowy do podpisania. Brak umowy u Zamawiającego po tym okresie może zostać potraktowane to jako uchylanie się od zawarcia umowy i zgodnie z art. 24aa ust. 2 ustawy Pzp Zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, lub unieważnić postępowanie, jeśli zachodzą takie przesłanki.

1. Wykonawca oświadcza, że uzyskał wszystkie informacje niezbędne do przygotowania oferty. 

1. Wykonawca oświadcza, że uważa się za związanego niniejszą ofertą przez okres 30 dni od dnia złożenia oferty. 

1. Wykonawca oświadcza, że niniejsze zamówienie zamierza wykonać: (UWAGA! Niewłaściwe skreślić)
1. BEZ UDZIAŁU podwykonawców*).
1. [bookmark: _Hlk19516386]Z UDZIAŁEM podwykonawców w zakresie ….......................………………………………, ………% udziału podwykonawcy, ……………………………………………… (nazwa i adres podwykonawcy *).
Uwaga: niepodanie powyżej przez Wykonawcę zakresu części zamówienia, który powierzy podwykonawcom Zamawiający będzie traktować, że Wykonawca wykona cały przedmiot zamówienia własnymi siłami.

1. Wykonawca oświadcza, że jest mikroprzedsiębiorstwem bądź małym lub średnim przedsiębiorstwem (UWAGA! Niewłaściwe skreślić)
     TAK *)
NIE *)
1. Zastrzeżenie *)
Wykonawca oświadcza, że następujące informacje zawarte w ofercie (umieszczone w kopercie wewnętrznej oznaczonej „B – tajemnica przedsiębiorstwa”, stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa: 
a..........................................................................................
b.........................................................................................

Uzasadnienie zastrzeżenia ww. informacji jako tajemnicy przedsiębiorstwa zostało załączone do naszej oferty. 

1. Wykonawca oświadcza, że złożone dokumenty i oświadczenia są zgodne z aktualnym stanem prawnym i faktycznym.

1. Upoważnionym/upoważnionymi *) do reprezentowania Wykonawcy w niniejszym postępowaniu jest/są *):
...................................................................................................................................................
...................................................................................................................................................
...................................................................................................................................................
(Imię i nazwisko)                                                                             (wzór podpisu)

1. Upoważnienie dla powyżej wskazanych osób wynika z następujących dokumentów: ……….
....................................................................................................., które dołączamy do oferty.

1. Wykonawca oświadcza, że wypełnione zostały obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO4 wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem 
w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu 5

1. W załączeni przedkładamy następujące dokumenty:
1. ............................................................................................................... 
1. .............................................................................................................. 
1. .............................................................................................................. 
1. .............................................................................................................. 
1. …………………………………………………………………………
1. …………………………………………………………………………
1. …………………………………………………………………………
1. …………………………………………………………………………
1. …………………………………………………………………………
1. …………………………………………………………………………
Oferta zawiera łącznie........................ ponumerowanych zapisanych stron.
	




...............................................
Miejscowość, data                                                                   


                                                      
.............................................................
(podpis, pieczęć imienna upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy)


*) niepotrzebne skreślić
----------------------------------------------
4rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
5W przypadku, gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).



[image: ]Szpital Specjalistyczny im. J. Dietla w Krakowie
Ul. Skarbowa 4, 31-121 Kraków
centrala 12 687 62 00,   sekretariat 12 687 63 30,   fax 12 687 63 31
e-mail:    sekretariat@dietl.krakow.pl   strona internetowa:   www.szpitaldietla.pl
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Załącznik nr 2
do odpowiedzi

ZAŁĄCZNIK NR 2 DO SIWZ

FORMULARZ CENOWY WRAZ ZE SZCZEGÓŁOWYM OPISEM PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA




Pakiet nr 1 – Wieprzowina i wołowina
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Kod CPV
	Min. termin ważności licząc od dnia dostawy
	Jedn. miary
	Ilość jedn. miary
	Nazwa, wielkość op. i inne parametry, uwzględnione przez Oferenta
	Cena netto za j.m.
	Stawka VAT
	Wartość netto
	Wartość brutto

	1. 
	Boczek ekstra, wędzony, chudy mięso wieprzowe min. 80%
	15113000-3
	10 dni
	kg
	30
	
	
	
	
	

	2. 
	Baleron gotowany, wędzony, chudy, mięso wieprzowe, min. 75 %.
	15131210-0
	14 dni
	kg
	200
	
	
	
	
	

	3. 
	Kaszanka z kaszy jęczmiennej w naturalnym jelicie
	15131134-3
	10 dni
	kg
	250
	
	
	
	
	

	4. 
	Kiełbasa biała parzona, w naturalnym jelicie, mięso wieprzowe min. 50%, mięso drobiowe min. 12 %.
	15131130-5
	12 dni
	kg
	100
	
	
	
	
	

	5. 
	Kiełbasa szynkowa chuda, gruborozdrobniona, parzona, zawartość mięsa wieprzowego min. 74 %.
	15131130-5
	12 dni
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6. 
	Kiełbasa toruńska cienka, wieprzowa do spożycia na zimno
	15131130-5
	12 dni
	kg
	40
	
	
	
	
	

	7. 
	Łopatka wieprzowa świeża, bez: kości, skóry i tłuszczu
	15113000-3
	3 dni
	kg
	450
	
	
	
	
	

	8. 
	Schab wieprzowy ekstra z kością i polędwiczką, bez tłuszczu
	15113000-3
	3 dni
	kg
	1 800
	
	
	
	
	

	9. 
	Mięso wołowe z młodej wołowiny, łopatka bez kości, ścięgien i otoczki tłuszczu
	15111000-9
	3 dni
	kg
	4 000
	
	
	
	
	

	10. 
	Parówki wiedeńskie cienkie, kiełbasa drobnorozdrobniona o zawartości mięsa 82 %, bez dodatkowego tłuszczu o długości 10-15 cm. Wędzona i parzona, pakowana próżniowo.
Opakowanie jedn. do 1 kg.
	15131130-5
	12 dni
	kg
	2 500
	
	
	
	
	

	11. 
	Pasztet wiejski wieprzowy, pieczony, zawartość mięsa wieprzowego min. 60%, foliowany w foremkach o wadze 0,50-1 kg.
	15131310-1
	10 dni
	kg
	100
	
	
	
	
	

	12. 
	Pasztetowa wieprzowa domowa w naturalnym jelicie
	15131310-1
	12 dni
	kg
	100
	
	
	
	
	

	13. 
	Salceson wiejski wieprzowy, ekstra.
	15131310-1
	10 dni
	kg
	250
	
	
	
	
	

	14. 
	Słonina wieprzowa, bez skóry grubość powyżej 1 cm.
	15131400-9
	12 dni
	kg
	50
	
	
	
	
	

	15. 
	Szynka golonkowa, wędzonka wieprzowa, wędzona, parzona, zawartość mięsa wieprzowego 75 %
	15131410-2
	12 dni
	kg
	300
	
	
	
	
	

	16. 
	Szynka wiejska z całego mięśnia szynki, wędzona, gotowana, zawartość mięsa wieprzowego min. 75 %.
	15131410-2
	12 dni
	kg
	850
	
	
	
	
	

	17. 
	Szynka konserwowa, drobnorozdrobniona, parzona,zaw. mięsa wieprz. min. 58%
	15131410-2
	12 dni
	kg
	800
	
	
	
	
	

	18. 
	Udziec z młodej wołowiny bez kości, mięso pieczeniowe z tylnej ćwiartki, bez ścięgien i tłuszczu.
	15111000-9
	3 dni
	kg
	400
	
	
	
	
	

	19. 
	Kiełbasa małopolska pieczona, średniorozdrobniona, 100 g produktu z 118 g mięsa wieprzowego
	15131130-5
	12 dni
	kg
	200
	
	
	
	
	

	20. 
	Kiełbasa żywiecka gruba, wędzona, podsuszana do spożycia na zimno mięso wieprzowe min. 93 %.
	15131130-5  
	12 dni
	kg
	250
	
	
	
	
	

	21. 
	Salami bez przypraw i dodatków na zewnętrznej otoczce
	15131230-6
	12 dni
	kg
	4
	
	
	
	
	

	22. 
	Kabanos wieprzowy
	15131230-6
	12 dni
	kg
	4
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	






…………………………
Miejscowość i data
………………………………………………….
Podpis i pieczęć imienna osoby (osób) upoważnionej (ych) 
do reprezentowania Wykonawcy
		




Pakiet nr 2 - Drób
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Kod CPV
	Min. termin ważności licząc od dnia dostawy
	Jedn. miary
	Ilość jedn. miary
	Nazwa, wielkość op. i inne parametry, uwzględnione przez Oferenta
	Cena netto za j.m.
	Stawka VAT
	Wartość netto
	Wartość brutto

	1. 
	Filet z indyka prasowany, wędzonka drobiowa, wędzona, parzona, mięso drobiowe min. 60%.
	15131135-0
	12 dni
	kg
	500
	
	
	
	
	

	2. 
	Kurczaki świeże rosołowe, waga nie mniejsza niż 1,80 nie większa niż 3 kg.
	15112000-6
	3 dni
	kg
	500
	
	
	
	
	

	3. 
	Pasztet w puszkach, konserwa drobiowa, sterylizowana, waga 160 g, zawartość surowca drobiowego min. 34 %
	15131000-5
	3 dni
	kg
	100
	
	
	
	
	

	4. 
	Pasztet drobiowy pieczony, luksusowy, zawartość mięsa drobiowego min. 60% foliowany w foremkach o wadze 0,50- 1kg.
	15131500-0
	10 dni
	kg
	400
	
	
	
	
	

	5. 
	Kiełbasa podsuszana, drobiowa, wędzona, parzona w naturalnej osłonce białkowej z dodatkiem naturalnych przypraw, zawartość mięsa min. 70%
	15131135-0
	12 dni
	kg
	300
	
	
	
	
	

	6. 
	Filet królewski z indyka, wędzony, pieczony i przewiązany przędzą wędliniarską, mięso z 
indyka min. 70 %.
	15131135-0
	12 dni
	kg
	900
	
	
	
	
	

	7. 
	Filet z indyka w galarecie mięso drobiowe z piersi indyczej, bez dodatków
	15131100-6
	11 dni
	kg
	800
	
	
	
	
	

	8. 
	Udziec z kurczaka świeży, waga 200- 250 g.
	15112100-7
	3 dni
	kg
	4500
	
	
	
	
	

	9. 
	Pierś drobiowa z kurczaka, świeża bez kostki, chrząstki i skóry
	15112100-7
	3 dni
	kg
	1 100
	
	
	
	
	

	10. 
	Mięso – filet z indyka świeży bez kostki, chrząstki i skóry
	15112100-7
	3 dni
	kg
	950
	
	
	
	
	

	11. 
	Wątróbka drobiowa świeża, jasna
	15112300-9
	3 dni
	kg
	220
	
	
	
	
	

	12. 
	Kiełbasa drobiowa cienka, średniorozdrobniona, wędzona, parzona, zaw. mięsa min. 70%
	15131135-0
	12 dni
	kg
	200
	
	
	
	
	

	13. 
	Szynka z indyka – parzona, gruborozdrobniona, zawartość mięsa min. 70%
	15131410-2
	12 dni
	kg
	250
	
	
	
	
	

	14. 
	Kiełbasa szynkowa z kurczaka, chuda, do spożycia na zimno
	15131135-0
	12 dni
	kg
	220
	
	
	
	
	

	15. 
	Filet drobiowy wędzony z połączonych gatunków mięs, zawartość mięsa drobiowego min 72%  
	15131135-0
	12 dni
	kg
	550
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	








…………………………
Miejscowość i data
………………………………………………….
Podpis i pieczęć imienna osoby (osób) upoważnionej (ych) 
do reprezentowania Wykonawcy
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